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KARTA OPISU PRZEDMIOTU - SYLABUS

Nazwa przedmiotu
Maszynoznawstwo przemystu spozywczego

Przedmiot

Kierunek studiéw Rok/semestr

Konstrukcja i ekslopatacja srodkéw transportu 3/5

Studia w zakresie (specjalnosg) Profil studiéw

Maszyny spozywcze i chtodnictwo ogodlnoakademicki

Poziom studiéw Jezyk oferowanego przedmiotu
pierwszego stopnia polski

Forma studiow Wymagalnos¢

stacjonarne obligatoryjny

Liczba godzin

Wyktad Laboratoria Inne (np. online)
15 30 0

Cwiczenia Projekty/seminaria

0 0

Liczba punktéow

3

Wyktadowcy

Odpowiedzialny za przedmiot/wyktadowca: Odpowiedzialny za przedmiot/wyktadowca:
dr hab. inz. Przemystaw Tyczewski dr inz. Karolina Perz

email: przemyslaw.tyczewski@put.poznan.pl email: karolina.perz@put.poznan.pl
tel. 665 2655 tel. 665 2391

WILIT, ul. Piotrowo 3, 60-695 WILIT, ul. Piotrowo 3, 60-695

Wymagania wstepne
Wiedza: Posiada podstawowe wiadomosci z mechaniki, podstaw konstrukcji maszyn, budowy maszyn,
teorii mechanizmow, termodynamiki.

Umiejetnosci: Potrafi narysowac schemat maszyny. Umie wykona¢ podstawowe obliczenia
podstawowych elementdéw i zespotéw maszyn, m. in.: watéw, tozysk, sprzegiet, hamulcow i przektadni.

Kompetencje spoteczne: Ma swiadomos¢ odpowiedzialnosci za wtasng prace.

Cel przedmiotu
Poznanie podstawowych maszyn i aparatéw pracujgcych w przemysle spozywczym.

Przedmiotowe efekty uczenia sie
Wiedza
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Ma podstawowag wiedze w zakresie podstaw konstrukcji maszyn oraz teorii maszyn i mechanizméw, w
tym o drganiach mechanicznych.

Posiada poszerzong wiedze podstawowg niezbedng dla zrozumienia przedmiotdéw specjalistycznych oraz
wiedze specjalistyczng o budowie, metodach konstruowania, wytwarzania oraz eksploatacji wybranej
grupy maszyn roboczych objetych profilem specjalizacyjnym WILIT a w szczegdlnosci Maszyn
spozywczych.

Umiejetnosci
Potrafi wyszukiwa¢ w katalogach i na stronach producentéw gotowe komponenty maszyn do
wykorzystania we wtasnych projektach.

Kompetencje spoteczne
Jest gotow do myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy.

Metody weryfikacji efektéw uczenia sie i kryteria oceny
Efekty uczenia sie przedstawione wyzej weryfikowane sg w nastepujgcy sposob:
Egzamin oraz biezgca kontrola przygotowania do ¢éwiczen laboratoryjnych i ocena ich przebiegu.

Tresci programowe

Systematyka maszyn i aparatury dla przetworstwa ptoddw rolnych i spozywczych w zakresie operacji
mechanicznych, cieplno-dyfuzyjnych i pakujgcych. Przeznaczenie, zastosowanie maszyn i urzagdzen,
budowa (podstawowe podzespoty robocze), zasady dziatania, schematy, charakterystyki techniczne.

Metody dydaktyczne

Wyktad z prezentacjg multimedialna.
Cwiczenia laboratoryjne

Literatura

Podstawowa
1. Inzynieria procesowa i aparatura przemystu spozywczego, pod red. P. Lewickiego, WNT, Warszawa
2005

2. Wybrane zagadnienia z ogdlnej technologii zywnosci, pod redakcjg A. Jarczyka
3. Technologia zywnosci cz. 1. Podstawy technologii zywnosci

4. Pijanowski E., Dtuzewski M., Dtuzewska A., Jarczyk A ., Ogdlna technologia zywnosci, WNT, Warszawa
2004

5. Aparatura i urzgdzenia przemystu chemicznego

6. Knyszewski J. Maszyny i urzadzenia przemystu zywnosciowego. Wydawnictwo Politechniki Gdanskiej
Gdansk 2003



POLITECHNIKA POZNANSKA

EUROPEJSKI SYSTEM TRANSFERU I AKUMULACII PUNKTOW (ECTS)
pl. M. Skfodowskiej-Curie 5, 60-965 Poznan

7. Kaleta A., Wojdalski J., Przetwérstwo rolno - spozywcze. Wybrane zagadnienia inzynieryjno -
produkcyjne i energetyczne. Wydawnictwo SGGW Warszawa 2007

Uzupetniajaca
1. Lewicki P. Inzynieria procesowa i aparatura przemystu spozywczego. Warszawa 1990

2. Glaser R., Materiaty do wyktadéw i ¢wiczen z maszynoznawstwa i aparatury przemystu spozywczego i
chemicznego czes$¢ 2 Wydawnictwo Akademii Ekonomicznej Wroctaw 2003.

3. Szczepanski R, Budny J., Pracownia maszynoznawstwa przemystu spozywczego.Wydawnictwo UWM
Olsztyn 2006.

4. Lewicki P., Witrowa-Rajchert D., Inzynieria i aparatura przemystu spozywczego. czeéé 2, Cwiczenia
obliczeniowe. Wydawnictwo SGGW, Warszawa 2002

Bilans naktadu pracy przecietnego studenta

Godzin ECTS
taczny naktad pracy 75 3,0
Zajecia wymagajgce bezposredniego kontaktu z nauczycielem 45 2,0
Praca wtasna studenta (studia literaturowe, przygotowanie do 30 1,0
zajec laboratoryjnych, przygotowanie do kolokwiow/egzaminu,
wykonanie sprawozdan)*

1 . TV . ;. s .
niepotrzebne skresli¢ lub dopisac inne czynnosci



